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BRAUHOIF WIEN

HOTEL - BRAUEREI - BIERGARTEN

Kraftige Gansl-Einmachsuppe
mit feinem Fleisch und frischem

Wurzelgemise
A-G-L
€7,90

Hausgemachte Knodel
gefillt mit wirzigem Ganslfleisch,

serviert mit Apfelrotkraut und Rostzwiebel
A-C-G-L

€23,90

Glacierte Ganseleber
mit Schalotten und Apfelspalten

in Portweinsauce, dazu Erdapfelgratin
A-G-L
€ 25,90

Klassisches Martinigansl|
mit Rotkraut, Erdapfelknodel,

Preiselbeer-Apfel und Bratensaft
A-C-G-L
€ 33,90

Kastanienreis auf Schlagobers
glacierten Maroni und
Amarenakirschen
A-C-E-G-H
€ 10,90

Unsere Saisonbier-Empfehlung

Herbstbier
0,21 /0,31 / 0,5l

Alk. 6,5 % vol, Stw. 16,5° 3,20/4,90/6,30

Dieses herbstliche Bier tGiberzeugt mit tiefem Kasta-
nienbraun und cremigem Schaum. Miinchner und
Wiener Malz treffen auf fruchtigen Mosaic-Hopfen.
Am Gaumen samtig durch Roggen, harmonisch aus-
balanciert mit malziger Warme, feiner Saphir-Herbe
und trocken-wiirzigem Abgang. Perfekt zum Gansl.




